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In der Gemeinschaftsverpflegung werden täglich  

17 Millionen Menschen mit Essen im Bereich Kita und 

Schulen, Senioren, Kliniken und Krankenhäuser und Betriebs -

restaurants versorgt. Geschätzt über 100.000 Beschäftigte  

arbeiten in der Gemeinschaftsverpflegung. Davon allein  
60.000 bei den Top 33 Contract Caterern. 

 

Wir stehen für Vielfalt und Chancen  
als Job- und Integrationsmotor. 

 

Wir setzen uns für regionale und nachhaltige  
Wirtschaftskreisläufe ein und fördern den heimischen 

Standort.

Ihre Gesprächspartner 
 
Caterer im DEHOGA 
 

n =Jörg Rutschke, Vorsitzender der Caterer im DEHOGA, SV (Deutschland) 

n =Andreas Oellerich, apetito Catering 

n =Bernd Freier, Dussmann Service Deutschland 

n =Cornelia Härtel, RWS Cateringservice 

n =Markus Grube, VielfaltMenü 
n =Kai Thiele, WISAG Catering 

 

Deutsches Institut für Gemeinschaftsgastronomie (DIG) 
 

n =Moritz Mack, 1. Vorsitzender DIG, Mercedes-Benz Gastronomie 

n =Jan Theiß, Lufthansa Group Taste & More 

n =Thomas Walter, R+V Allgemeine Versicherung AG 

n =Gudrun Hartmann, Studierendenwerk Frankfurt am Main 

n =Claudia Zilz, Geschäftsführendes Vorstandsmitglied DIG 

 

DEHOGA Bundesverband 
 

n =Ingrid Hartges, Hauptgeschäftsführerin | hartges@dehoga.de 

n =RA Jürgen Benad, Geschäftsführer | benad@dehoga.de 

n =Nathalie Lohrmann, Assistentin | lohrmann@dehoga.de 



n =Einheitlich 7% Mehrwertsteuer auf Speisen ab 01.01.2026  

   ➔ Abgrenzungsschwierigkeiten werden beseitigt. 
 

n =Tierwohl- und Herkunftskennzeichnung 

   ➔ Keine Ausweitung auf die Außer-Haus-Verpflegung. 
 

n =BIO-Anteil & Zertifizierung 

   ➔ Bevormundung durch Politik ist kontraproduktiv.  
    Essen ist eine höchst persönliche emotionale Entscheidung.  

 

n =Arbeitszeitflexibilisierung 
 

n =Lieferkettensorgfaltspflichtengesetz (LkSG) 
 

n =Mitarbeiter- und Fachkräftemangel 
 

n =Reduzierung der Lebensmittelabfälle gemäß Zielvereinbarung

Aktuelle Herausforderungen 
und Erwartungen an die Politik

Kennzahlen zur  
Gemeinschaftsverpflegung 

Wo bleibt  

der Abbau von  

Bürokratie?

Business:  
Mitarbeitende am Arbeitsplatz 
9,6 Mio. Nutzer der Kantinen/Tag

Care: 
– stationäre Patienten & Patienten in Reha 
– 500.000 Nutzer/Tag inkl. Personal 
– vollstationäre Pflegeheimplätze 
– 800.000 Nutzer/Tag 
– Mahlzeitendienste: Essen auf Rädern 
– 300.000 Nutzer/Tag 

Education: 
– Kinder (0-7 Jahre): ca. 2,0 Mio. Nutzer/Tag 
– Schüler (ab 7-18 Jahre): 350.000 Nutzer/Tag 
– Studierende: 1,1 Mio. Nutzer/Tag 
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