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Die schdénsten Restaurants & Bars 2021

Wettbewerb und Buch liber ausgezeichnetes Gastronomie-Design

Als jahrhundertealtes Kulturgut sind Restaurants und Bars 6ffentliche Wohnzimmer - wertvolle
Platze der Kommunikation, des Miteinanders, des Genusses. Flir das Funktionieren unsere Gesell-
schaft sind sie unentbehrlich. Die groBe Bedeutung der Gastronomie fiir die Wirtschaft, fiir die
Kultur und fiir den sozialen Zusammenhalt insgesamt wurde wohl noch nie so deutlich und splir-
bar wie in diesen Zeiten.

Fiir den Erfolg eines Restaurants oder einer Bar maB3geblich sind neben der hohen Produkt- und
Servicequalitdt eben auch eine einladende Atmosphdre und die Vermittlung eines echten Wohlge-
fiihls. Das Gesamtbild muss stimmen. Das Interior ist das erste, was der Gast beim Eintreten in ein
Lokal wahrnimmt. Es geht um das Licht, die Farben, Formen und Materialien. Was hier z&hlt, sind
eine wegweisende Gestaltung, aufeinander abgestimmte Designelemente, auBergewdhnliche
Ideen, liberraschende Akzente, wertige Stoffe sowie Prézision und Liebe zum Detail. Wie bei der
kulinarischen Ausrichtung kommt es auch beim Thema Interior auf ein klares Profil und eine konse-
quente Positionierung am Markt an.

Essen ist Entertainment. Die passende Biihne fiir die Inszenierung der Kernleistungen der Gastro-
nomie wird immer wichtiger. Erfolgreiche Gastronomen zeichnen sich hier durch Mut zu Investitio-
nen aus, greifen Designtrends auf, interpretieren sie, und nicht selten werden sie mit der Gestal-
tung ihrer Gastrdume gar zu Trendsettern. Eine besondere Verantwortung kommt den Architekten
und Designern zu.

Wir freuen uns sehr, dass das Jahrbuch Die schénsten Restaurants & Bars 2021 die Vorreiterrolle
der Gastronomie anerkennt, wenn es um Architektur, Design, Trends und Wohlfiihl-Atmospdhre
geht. Zusammen mit dem Callwey Verlag wollen wir mehr Bewusstsein schaffen fiir die einzigar-
tige, lebendige Restaurant- und Barszene und fiir die Relevanz der Innenarchitektur.

Guido Zéllick, Prasident DEHOGA Bundesverband und Ingrid Hartges, Hauptgeschaftsfiihrerin
DEHOGA Bundesverband ((2.049 Zeichen))

Fakten zu Wettbewerb und Buch:

Bar- und Restaurantfiihrer legen selten das Augenmerk auf die Innenarchitektur oder werfen einen
Blick auf Licht, M&bel und Oberfldchen. Diese aber sind es, die die Atmosphdre eines Ortes aus-
machen. In bequeme Stiihle lassen wir uns gerne hineinsinken. Gut ausgewdhlte Leuchten setzen
das hervorragende Menti ins beste Licht und {iberraschende Details heben die Stimmung. Das In-
terior verrat das Selbstverstdndnis eines Gastronomie-Betriebes, noch bevor wir einen Bissen ge-
gessen oder einen Schluck getrunken haben. Um dieses zu wiirdigen, wurde der Wettbewerb Die
schénsten Restaurants & Bars ins Leben gerufen.

Auslober ist der Callwey Verlag in Zusammenarbeit mit dem bdia Bund Deutscher Innenarchitek-
ten, dem Deutschen Hotel- und Gaststdttenverband e. V. (DEHOGA Bundesverband), der INTERN-
ORGA, Leitmesse fiir Gastronomie sowie den Medienpartnern AHGZ Allgemeine Hotel- und



Gastronomiezeitung, SALON und dem Architekturmagazin Baumeister. Aufgerufen waren Architek-
ten, Planer und Gastronomen in Deutschland, Osterreich und der Schweiz, um ihre besten Arbei-
ten einzureichen.

Die Jury hat in Summe 50 herausragende gastronomische Interior-Design-Konzepte ausgewdhlt,
die in dem nun vorliegenden Jahrbuch Die schénsten Restaurants & Bars 2021 prdsentiert werden.
Darunter exklusive Geheimtipps, spektakuldre Neuersffnungen (und das zu Corona-Zeiten!) wie
auch gelungene Umgestaltungen und Renovierungen. Neben den Gastro-Machern wiirdigt das
Werk die Architekten, Planer und Hersteller, ohne deren Ideen und Fahigkeiten die Betriebe nicht
zu den Highlights geworden wdren, die sie sind. Ergdnzend dazu gibt es jede Menge detaillierte
Zahlen und Fakten, spannende Hintergrundgeschichten, Grundrisse und Hinweise auf die verwen-
deten Produkte. Ziel des Buches ist es zudem, bei der Planung und Umsetzung eigener Gastro-Pro-
jekte zu unterstiitzen. Kurzum: Als Kompass durch ausgezeichnete Gastronomie-Projekte ist das
Jahrbuch unverzichtbare Pflichtlektlire und Inspirationsquelle fiir alle Genussmenschen, Gastro-
Profis und Architekten. Ebenfalls wurden wieder ausgezeichnet die besten Lésungen des Jahres -
fiir besonders gelungenes Design, vorbildliche Produktideen und innovative Technik rund um die
Gastronomie-Szene.

Die Sieger - aus 60 Projekten kiirte die Jury in drei Kategorien Sieger und Auszeich-
nungen:

Kategorie Restaurant

Erster Preis:
Fuji Yama, Niirnberg; Innenarchitektur Bergmiiller + Niemeyer Architekturwerkstatt, Niirnberg;
Gastronomie Fuji Yama

Je eine Auszeichnung erhielten:
Giil Restoran, Ziirich; Innenarchitektur suter plus GmbH SIA, Ziirich; Gastronomie Giil Restoran

Decantei, Brixen; Innenarchitektur pedevilla architects, Bruneck/Italien; Gastronomie Decantei -
Das Wirtshaus

Lokschuppen, K&In; Innenarchitektur Martha Chen Nunes, KéIn; Gastronomie Lindgens Lokschup-
pen by Julia Komp
Kategorie Bar

Erster Preis:
Blau, Stuttgart; Innenarchitektur Somaa, Stuttgart; Gastronomie BLAU

Je eine Auszeichnung erhielten:
Das Weinheim, Miinchen; Innenarchitektur Faltenbacher & Smola, Miinchen; Gastronomie DAS
WEINHEIM

Nautic Club, Timmendorfer Strand; Innenarchitektur Querkopf Architekten, Hamburg; Gastrono-
mie Nautic Club

Kategorie Bistro & Café

Erster Preis:

Tankturm Gastwirtschaft, Heidelberg; Innenarchitektur AAg LoebnerSchaferWeber Freie Architek-
ten GmbH, Heidelberg; Gastronomie TANKTURM Gastwirtschaft



Eine Auszeichnung erhielt:
Eat meet, Dorfen; Innenarchitektur HMZEILBERGER architekturbiiro, Salzweg; Gastronomie eat
meet Dorfen

Lésungen des Jahres

Auszeichnung Beleuchtung - WEBA-Fahnen GmbH & Co. KG fiir die Sonnenschirmbeleuchtung
~Lume 1® smart®

Auszeichnung Getréinketechnik - Franke Coffee Systems fiir den Kaffeevollautomat ,,Franke A300“
Auszeichnung Kassensysteme - SoftTec GmbH fiir die ,,Easy2Bon Kassensysteme*®

Auszeichnung Koch- /Gartechnik - Palux Aktiengesellschaft fiir die thermische Ausstattung , Top-
line D*

Auszeichnung Kiihltechnik - Schrutka-Peukert fiir die begehbare Salzreifekammer ,,Premium Meat
Ager

Auszeichnung Kiihltechnik - True Refrigeration Europe GmbH fiir die ,TBR / TDR Bar- und Getréin-
kekiihltheke®

Auszeichnung Mé&beldesign - hiilsta-werke Hiils GmbH & Co. KG fiir die ,,Black Edition Tisch T70
Stuhl S500°

Auszeichnung Mé&beldesign - lkono M&belmanufaktur GmbH & Co. KG fiir das modulare Mdbelsys-
tem ,Liberty®

Auszeichnung M&beldesign - Mymito GmbH fiir ,,Cubit - Modulares Stuhlsystem®
Auszeichnung M&beldesign - timkid Kindermdbel GmbH fiir den Wandwickeltisch ,KAWAmidi®

Auszeichnung Mébeldesign - Wittmann M&belwerkstdtten GmbH fiir die Sitzmdbelkollektion ,,Pa-
radise Bird“

Auszeichnung Spiiltechnik - Hobart GmbH fiir die ,HOBART Bandspiilmaschinen mit CLIMATE-
PLUS Energiesparsystem®

Auszeichnung Wanddesign - Troldtekt Deutschland GmbH fiir ,,Troldtekt Designldsungen® fiir Aus-
bau und Interior

Partner des Wettbewerbs sind der Auslober Callwey sowie der bdia Bund Deutscher Innenarchi-
tekten, der Deutsche Hotel- und Gaststdttenverband e. V. (DEHOGA Bundesverband), die INTERN-
ORGA sowie die Zeitungen/Magazine AHGZ Allgemeine Hotel- und Gastronomiezeitung, SALON
und Baumeister.

Die Autoren

Cornelia Hellstern studierte Innenarchitektur an der Fachhochschule Trier. Sie ist Mitglied im
Fachbeirat des Baukunstarchivs NRW und Dozentin fur Gestaltung und Entwurf an der HS Karls-
ruhe/ Fakultt fiir Architektur und Bauwesen. Nach langer Station als Redakteurin und Projektleite-
rin beim Verlagshaus DETAIL griindete die Autorin 2016 ihr Biiro fiir die Vermittlung von Architektur
und Baukultur.



Der Deutsche Hotel- und Gaststtittenverband e. V. [DEHOGA Bundesverband) ist der Branchen-
verband des deutschen Hotel- und Gaststattengewerbes. Mit 65.000 Mitgliedern ist er Interessen-
vertreter des Gastgewerbes gegentiiber Politik, Medien und Offentlichkeit.

Die Jury

Ingrid Hartges (Hauptgeschaftsfiihrerin DEHOGA); Cornelia Hellstern (Architekturkommunikation
und Autorin der Publikation]; Veronika Kammerer [Architektin und Innenarchitektin, Studio lot,
Preistragerin aus dem Vorjahr); Irene Maier (Innenarchitektin und Vizeprésidentin bdia); Anne Pe-
tersen (Redaktionsleiterin SALON]); Albert Weinzierl (Architekt und Gastronom, Kull & Weinzierl);
Holger Zwink (Chef vom Dienst, AHGZ)

Cornelia Hellstern

Deutscher Hotel- und Gaststattenverband (Hrsg.)
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